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Salade de pates au thon \‘é‘& Carottes rapées a I'échalote |JJ |}

Jambon madére [l B Emincé de boeuf aux olives ||
Poisson Galette végétale

Purée de courges 29 c@ Pommes vapeur %

29 Ortolan Bio %, Cantal AOP
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}E Filet de poulet au curry

Emincé végétale

Filet de poisson

Riz bio ¥ Haricots verts persillés i)
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o) Croq'lait [E Chaource

k Créme dessert chocolat \gyy K Riz au lait /
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Salade Fraicheur au surimi
Lasagne ricotta épinard/chevre [ |}

“#9)  Emmental Bio
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»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*
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Un menu végétarien
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&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]




